CAVA PAPET DEL MAS BRUT NATURE

o DRIGEN: D.0. Cava, Penedes. Barcelona, Espafia

o TIPO DE VIND: Cava

o UVAS: 25% Macabeu, 50% Xarello, 25% Parellada

o ALCOHOL: 1.5%

o NOTAS DE CATA:
Apariencia: Brillante, color amarillo pélido, burbuja fina con una
corona homogeénea, claro.
Aroma: Interesante sensacidn de juventud, con sabor a fruta agradable y
muyfresco en nariz, notas primarias suaves con notas citricas,
Gusto: Muyagradable en boca, ligero. equilibrado, con agradable
sensacidn en la burbuja, buena persistencia, notas de fruta y flores. y
retrogusto que invita a sequir consumiendo, agradable final.

o Maridaje: Apropiado para aperitivos. marisco, Ideal para comidas con
arroz, pescado, Pizza y especial para bocadillos.

INFORMACION ANALITICA:

o ALCOHOL: 115 % wol

¢ AZICAR TOTAL:2.0g/1

e ACIDEZTDTAL:450g/IATS

¢ ACIDEZ ACETICA: 024 g/

¢  AZUFRE TOTAL:E1mgr/I

« ACIDD SORBICO: Mo

« BARPRESION:5.0
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