CAVA PAPET DEL MAS BRUT ROSADO

ORIGEN: D. 0. Cava, Penedes, Barcelona, Espaiia

TIPO DE YIND: Cava

LY AS: 40% Garnacha, 30% Trepat. 33% Monastrell

ALCOHOL: 11.5%

NOTAS DE CATA:

Apariencia: burbujas finas persistentes que forman una corona enla
corona, excelentes tonos rosados oscuros.

Aroma: Limpio. ligero, intensa fruta roja en nariz. muy agradable.
Gusta: Medio seco/dulce. con una acidez equilibrada. rica y llena de
sabor, tiene una buena intensidad frutal, equilibrado entre acidez,
alcohol y las burbujas. largo final

Maridaje: Casi todo tipo de alimentos y ideal para degustar con un
compafier® agradable

INFORMACION ANALITICA:

ALCDHOL: 115 % vol
AZUCAR TOTAL: 85 /1
ACIDEZ TOTAL: 573 ¢/I ATT
ACIDEZ ACETICA:0.21g/1
AZUFRE TOTAL: 55 mgr/|
ACIDD SORBICO: No

BAR PRESION: 5.0
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