BadaBADOC Xarel-lo 100% - 2023

ORIGEN: D. 0 Penedzs

TIPD DE VINO: Yino blanco Joven

COSECHA: Prictica orgdnica

CLIMA: Mediterrdneo

SUELD: Arcilloso

EDAD DEL VINEDD: Plantacidn del 1380

ALTITUD: Mas de 400 m. sobre el nivel el mar

PRODUCCION: 5500 Kg/Ha

FERMENTACION: depésitos de inoxidable

UVAS: 100% Xarello

NOTA DE CATA:

fpariencia: Color Amarillo pélido. limpio

Aroma: Aroma de hinojo con toques anisados. Pera y notas
tropicales.

Gusto: Fresco. equilibrado y muy buena y equilibrada acidez. muy
facil de beber.

Temperatura de consumo: Entre 62y 82C.

Maridaje: Ideal para Paellas de Pescado y Marisco. Sushi. todo tipos
de pescado e ideal para copeteo con amigos sin comer.

ANALYTICAL INFORMATION:

ALCOHOL BY VOLUME: 120 % val.
TOTAL ACIDITY: 6,20 g/1 ATS
TOTAL SULPHUR DIOXIDE: B5 mgr./1




